Mehr Transparent fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaR Lebensmittelinformationsverordnung, | O n I I n e Bestel I u ng

die in unseren Mens gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkungim I
Lebensmittel und sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hin- I bestellung-gourmetkids-magdeburg.de/mobil
zugefigt wurden. Wir setzen uns fur Sie eingehend mit dem Thema , Allergenen*
auseinander, um Ihnen die rezeptorisch verwendeten Allergene moglichst trans-
parent in unseren Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groRter
Sorgfalt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlieRen,
dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in unse-
rem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen Bestandteilen
stattfinden. Daher kdnnen Spuren von Allergenen aus technologischen Grinden
nicht ausgeschlossen werden.
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Mo Asiatischer Salat /,_\
Endivie, Radicchio, WeiBkohl, Karotten, ,/:IJ._A\ Die als Bio ausgelobten Speisekomponenten
i, Paprika, Mandarinen und Shrimps® mit (Bmiensel S ynd zutaten sind zertifiziert durch
French-Dressing©#'i h_j/'/ Grinstempel DE-OKO-021.

Di Badischer Salat
Eisbergsalat, Tomate, Gurke, Mais, Paprika,
Schinkenrolichen®4 mit French-Dressing(©#i
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Rogatzer StralRe 8 - 39106 Magdeburg

Do Salat Provencale
Frischer Blattsalat mit Tomaten, Rucola,

in Speck@+¢ gebratener griiner Spargel, Telefon: 0391 5981828 - Fax: 0391 5981827
dazy Balsamico Dressing'*" E-Mail: info@gourmetkids-magdeburg.de
Fr Kebap Salat www.gourmetkids-magdeburg.de : e I
WeiRkohlsalat, Gurke, rote Zwiebel, Paprika, k| n d e rspelsep a n
Tomate, Hahnchenkebab und Zaziki®7¢ = = : N
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3 | Knuserig gebratene Klassische Gehacklesstippe’~ mit S Hahnchengeschnetzeltes in Herzhafter Mohrenein-
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e s Gebratene Hahnchenfilet- Schmetterlingsnudeln®'e
& "(;, Tag der deutschen Einheit & = stickchen mit SofRe®, und Tomaten- Paprika-

© - Rotkohl® und Kartoffeln ‘(? RahmsoRe®¢und Obst g
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N~ feinem Mohrengemise® grinen Bohnen, Tomaten) " mit fruchtigem Apfelmus

© | und Tomatensalat & o & | und Obst &
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Rohkost und Salzkartoffeln
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e Klassisches Hihnerfrikassee® =& | Weie Bohnensuppe! Spirelli® mit TomatensoRe® Kaiserschmarr‘<e (Sufspeise Vqllkprnn.udelsuppe "
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Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

- Geschmacksverstarker; @ - Antioxidationsmittel; @ - Farbstoff; “ - Konservierungsmittel; © - mit SGBungsmittel;

© - mit Phosphat; 7 - mit einer Zuckerart und SuRungsmitteln;

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

& - naturliche Aromen

@1 Weizen, ® - Roggen, ™ - Gerste, @ - Hafer, © - Krebstiere*; © - Eier*; ©@ - Fisch*;

- Erdnisse*; ¢ - Sojabohnen™;

™ - Lypine*; ™ - Weichtiere*

Spuren von Allergenen It. EU LMIV Nr. 1169/2011 knnen allerdings aus technologischen Granden nicht

ausgeschlossen werden.

ry E Fur eine gesunde und ausgewogene Ernshrung!
: Zeigt eine vegetarische Ernahrung!

ﬂ Schweinefleisch - WRindfleisch : bHUhnerfleisch < cG‘Fisch

- Milch*; t" - Mandeln*, 2 - Haselnisse*, M3 - Walnisse*,
(4 - Cashewnisse®, s - Pecanniisse®, 6 - Paranisse™, (7 - Pistazien®, "¢ - Macadamia-
oderQueensIandnusse* (- Sellerie*; 0 - Senf*; & - Sesam*;

¢ Schwefeld|0><|d & Sulfite,
= oder Erzeugnisse

: 0 vegan

Knuspriger Blumenkohl-

= | Omelette©e mit feinem Chinagemiise mit K&se-Stern®c! mit cremiger Kdn.-Nr.
E Sl gebratener Gefligelbrust Moy
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I g schwammchen, Shitake) mit frischem Lauch | mit SenfsoRe®#/, Risi Bisi (Reis mit Erbsen) -Broccoli-SoRe"s ‘ Name
danu Buttersptzle®2¢ und nschesobstv | dazu frisches Obst dazu frisches Obst
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